
(à partir de 20 personnes) 

RESTEZ GROUPÉS !
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1. Abbaye de Maredsous
2. Abbaye du Val-Dieu
3. Belgian Owl Distillery
4. Boucherie Bodson
5. Brasserie Belgium Peak Beer
6. Brasserie Caracole
7. Brasserie d’Achouffe
8. Brasserie de Bellevaux

9. Brasserie Grain d’Orge
10. Brasserie Saint-Monon
11. Brasserie {C}
12. Chocolaterie Darcis
13. Chocolaterie Defroidmont
14. Château de Bioul
15. Château de l’Avouerie  

d’Anthisnes

16. Confiturerie Saint-Amour
17. Cyril Chocolaterie
18. Distillerie Radermacher
19. Escargotière de Warnant
20. L’Ange Gardien
21. La Ferme des Loups
22. La Framboiserie de Malmedy
23. La Fromagerie du Vieux Moulin

24. Les Chocolats d’Edouard
25. Maison du Peket
26. Montenauer Salaison du  

Jambon d’Ardenne
27. Salaisons Blaise
28. Saveurs d’Ardennes
29. Siroperie Artisanale d’Aubel
30. Une Gaufrette Saperlipopette
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Ardenne Incoming 
c/o Fédération du Tourisme de la Province de Liège
Place de la République française, 1 - 4000 Liège (BE)
Tél. +32 (0)4 279 50 88 - info@ARDENNEINCOMING.BE
ARDENNEINCOMING.BE

Contact

Spa

Aachen
Maastricht

Amsterdam
Bruxelles Köln

La-Roche-En-ArdenneLa-Roche-En-Ardenne

Vianden

Clervaux

Luxembourg

Arlon

Paris
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Le bon goût ça se cultive...

SAVEURS

Parce que les haltes gourmandes se dégustent à leur 
juste valeur et grâce à un riche terroir ardennais.  
Mettez du goût dans votre séjour.

MalmedyMalmedy

La Meuse

Sedan

Charleville-Mézières

Dinant

BouillonBouillon

6

Liège

NamurNamur
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EN ROUTE VERS NOS 
PRODUCTEURS LOCAUX...

©
 P

ro
vi

nc
e 

de
 L

iè
ge

©
Cy

ril
 C

ho
co

la
t

©
 C

hâ
te

au
 d

e 
Bi

ou
l

©
 L

aë
ti

s 
Vi

si
ta

rd
en

ne
 Jo

ha
nn

 B
ar

ro
t

©
 P

ro
vi

nc
e 

de
 L

iè
ge

©
 P

ro
vi

nc
e 

de
 L

iè
ge

©
 P

ro
vi

nc
e 

de
 L

iè
ge

©
 P

ro
vi

nc
e 

de
 L

iè
ge

©
 P

ro
vi

nc
e 

de
 L

iè
ge

©
 L

e 
m

on
de

 d
e 

Lu
lu

1. Abbaye de Maredsous, lieu mystique empli de plénitude et 
 d’absolu néo-gothique

2. Abbaye du Val-Dieu, havre de paix « cistercien » au cœur du Pays 
de Herve

3. Belgium Owl Distillery, sacré meilleur whisky d’Europe en 2011 
et 2015

4. Boucherie Bodson, le terroir à portée de main

5. Brasserie Belgium Peak Beer, la bière belge d’altitude

6. Brasserie Caracole, une véritable brasserie belge artisanale et 
pittoresque

7. Brasserie d’Achouffe, le savoir-faire se déguste

8. Brasserie de Bellevaux, profitez d’un instant de partage  
brassicole au sein d’une micro-brasserie familiale

9. Brasserie Grain d’Orge, 20 ans d’un savoir-faire unique

10. Brasserie Saint-Monon, une bière de terroir sur fond de  
légende

11. Brasserie {C}, une bière à la hauteur de l’une des plus belles  
terrasses de Liège

12. Chocolaterie Darcis, un parcours du goût

13. Chocolaterie Defroidmont, offrez-vous de nouvelles  
sensations

14. Château de Bioul, dégustez les saveurs vinicoles dans un  
magnifique cadre

15. Château de l’Avouerie d’Anthisnes, sous le donjon  
médiéval : le musée de la bière et du pèkèt

16. Confiturerie Saint-Amour, le produit d’une région

17. Cyril Chocolaterie, les secrets de la fabrication d’un chocolat 
artisanal

18. Distillerie Radermacher, une distillerie ancestrale à la pointe 
de l’innovation

19. Escargotière de Warnant, 35 ans d’un savoir-faire familial

20. L’Ange Gardien, fromage et bière, l’Orval a désormais son écrin

21. La Ferme des Loups, entrez dans l’univers de la Ferme des Loups, 
un lieu enchanté et enchanteur

22. La Framboiserie de Malmedy, recettes traditionnelles ou  
créations originales, vous y trouverez votre bonheur !

23. La Fromagerie du Vieux Moulin, une Fromagerie reconnue 
Talent wallon en 2016 par le Parlement de Wallonie

24. Les Chocolats d’Edouard, découvrez le chocolat dans tous ses 
états

25. Maison du Peket, goûtez à l’alcool de Tchantchès ou des  
Liègeois

26. Montenauer Salaison du Jambon d’Ardenne, goûtez au  
meilleur de l’Ardenne

27. Salaisons Blaise, l’un des fleurons de l’artisanat de qualité

28. Saveurs d’Ardennes, le goût de la qualité

29. Siroperie Artisanale d’Aubel, la transmission d’un savoir  
typique

30. Une Gaufrette Saperlipopette, le vrai goût de la gaufre
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